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Im Grunde klingt alles ganz einfach:
Man hat eine Idee, etwas Zeit, Lust
am Schreiben, viel Liebe zum Bier
und fertig ist das Buch! Ganz so ein-
fach ist es natiirlich nicht, denn wo
Bier ist, ist auch der Wirt, ohne den
man ja bekanntlich keine Rechnung
machen darf.

Aber der Reihe nach: Eigentlich bin
ich ein Bierliebhaber wie viele von
lhnen. Ich trinke gerne ein Bier und
interessiere mich schon lange fiir
dessen Herstellung. Auf meinen pri-
vaten Reisen durch die Welt habe ich
immer wieder festgestellt, dass Bier
selten so gut wie daheim schmeckt.
So wollte ich die heimische Bierland-
schaft aus..proBIER"en und brauchte
Tipps wo ich diese Biere finden kann.
Bei den vielen Blichern, die ich Uber
Biere gelesen habe, ist mir aufgefal-
len, dass es keines gibt, in dem eine
grofere Anzahl von Osterreichischen
Bieren vorgestellt wird und schon
war die |dee geboren genau so ein
Buch selbst zu schreiben! Meine
ungefahre Vorstellung des Inhalts
waren 150 bis 180 Biere. Fiur diesen
Plan erntete ich nur: .Das schaffst
du nie”. Trotzdem wollte ich einen
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reprasentativen Querschnitt durch
die heimische Braulandschaft er-
stellen. Bei geschatzten 1.000 Bieren
waren 15 % davon doch das Mini-
mum - dachte ich leichtsinnig.

Ich begann Adressen von Brauerei-
en zu recherchieren um bei diesen
Kostmuster anzufragen. Eines war
mir klar: Es wiirde kompliziert und
mithsam werden all diese Biere

zu organisieren. Bei Besuchen von
Brauereien, Bierprasentationen und
Bierfestivals stellte ich mein Projekt
vor. Ich gewann zunehmend den Ein-
druck, dass es vielen Braumeistern
eine echte Freude war, dass erstmals
jemand aus der Konsumentenebene
solch eine Idee verwirklicht. Die Un-
terstiitzung wuchs von Tag zu Tag.

Ich hatte bald eine klare Liste .mei-
ner Biere". Besonders spannend
wurde es aber, wenn ich in meiner
Freizeit vollig unerwartet Uber neue
Biere stolperte, von deren Exis-
tenz ich gar nichts gewusst hatte.
So auch bei einem Besuch in Sepp
Zotters Schokoladenmanufaktur: Ich
traute meinen Augen nicht, als ich
im dortigen Restaurant ein ,Schoko-
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Bier” entdeckte. Zufallig war der
Chef personlich anwesend und lud
mich spontan zur Verkostung seines
Hausbieres ein.

Ich erkannte bei meinen Recherchen,
dass das Bierbrauen fir viele
Menschen ein wiederentdecktes
Handwerk geworden ist. Gerade die
in Osterreich immer groBer werden-
de .Craftbier"-Szene bot mir eine
Fiille von neuen Geschmacksein-
driicken und .Bierpersonlichkeiten”
fir mein Buch.

Schnell war das Ziel der 150 Biere
fir mein Buch Uberschritten, das
neue - auf einmal sehr realistische -
war die 200er Marke. Doch auch
dieses hielt nur wenige Wochen.
Plotzlich waren es Uber 230 Biere, es
blieben aber noch die, die ich .immer
schon mal probieren wollte”. Am
Ende hatte ich 255 Biere verkostet,
beschrieben und katalogisiert.

Und jetzt lade ich Euch alle ein,
gemeinsam auf die Reise durch die
osterreichische Bierlandschaft zu
gehen und neue Biere zu entdecken!
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Vielen Dank!

Ich méchte mich noch einmal ganz
herzlich bei den vielen Brauereien
und Braumeistern bedanken! Auch
den vielen Freunden michte ich
danken, die mir von ihren Ausfliigen
und, Reisen Biere mitgebracht haben,
die ich sonst nie oder nur aufwindig
bekommen bhiitte. Ohne sie alle wire

dieses Buch nicht maglich gewesen!

Brauereien und Braumeister, die Lust
bekommen haben, im zweiten Band,
dieses Buches (an dem ich gerade
schreibe) mit ibren Bieren dabei zu
sein, senden bitte eine E-Mail an

info@ausprobiert.at!
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